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P R I M E R  P L A T O

Garbanzos  con oreja  y  chorizo
Con garbanzos  de  La Cr iba  de  Val seca ,  ore ja  de  Eresma  y

chorizo de  Mart ín  Cues ta

POSTRE

Menú

S E G U N D O  P L A T O

Restaurante Asador Los Chicos

Caprichos  Duroc estofados  a l  v ino
Con caprichos  de  Eresma,  verduras  de  Huercasa ,  puerros  de

Los  Clave l e s  y  v ino de  Herrero  Bodega

Tarta  de  queso a l  horno
Con queso de  Moncedi l lo  y  frutos  rojos  de  muMU Berr i e s

Villaverde de Íscar



A P E R I T I V O
Tartar  de  sa lchichón de buey

Con sa lchichón de Terrabuey

POSTRE

Menú

S E G U N D O  P L A T O

La Bonita de Martincano

Bifteki  de  Ciervo rel leno queso Nube y  hierbas  de  Guadarrama
Con carne picada de  c iervo de  Venison  Deer  y  queso de  Moncedi l lo

Tarta  de  Frutos  Rojos  con crema dulce  de  coco,  
menta y  hoja  de  higuera

(Yogur de oveja  con mermelada casera  de  frutos  rojos  como alternat iva  s in  gluten)
Con frutos  rojos  de  muMU Berr i e s

P R I M E R  P L A T O
Buñuelos  de  lenteja  con tzatz iki  de  yogur de  oveja  

y  ensalada de pepino
Con lentejas  de  La Cr iba  de  Val seca  y  yogur  de  Queser ía  Arte sanal  de  Sacramenia

BEB IDA
Vino de Bodegas  José  Gal indo Winegrower

Martincano - Aldealengua de Pedraza



A P E R I T I V O
Croquetas  de  chorizo ibérico

Con chorizo de  Ibér i cos  de  Vegaseca

POSTRE

Menú

S E G U N D O  P L A T O

Mesón San Francisco

Chulet i l las  de  lechazo
Con chulet i l las  de  Cárnicas  Abad

Anko con helado de yogur y  bizcocho de chocolate  picante
Con alubia  pinta  cocida de  Huercasa ,  yogur  natural  de  cabra  de  

La Dula  de  la s  Mese tas  y  sa l  sa lá  de  La Chipot l era

P R I M E R  P L A T O
Ensalada templada de pastrami de  ternera  ahumado y  puerro

en escabeche
Con pastrami de  Ahumados  HUMA  y  puerro de  Verduras  Tabuenca

BEB IDA
Vinos  de  Bodegas  Malaparte  e  infus ión de café  de  Guadarrama

Coffee  Roasters

Cuéllar



E N T R A N T E
Chorizo de la  Mati l la  a l  v ino t into

Con chorizo de  La Mat i l lana  y  v ino de  Bodega  Tinto  Redre ja

Mojama de atún rojo  de  Barbate  con queso y  aceite  cordobés
Con queso Moncedi l lo

POSTRE

Menú

S E G U N D O  P L A T O

Restaurante Cañada Real

Caldereta  de  cordero a l  est i lo  pastor

Helado artesano de yogur de leche de oveja  con miel  segoviana
Con leche Mesenor ,  yogur  de  Moncedi l lo  y  miel  de  Apirase

P R I M E R  P L A T O
Opciones  según temporada :

Salpicón de garbanzo de Valseca  con langost inos  y  su  v inagreta

Judiones  de  La Granja  con hongos
Con legumbres  de  La Cr iba  de  Val seca

BEB IDA
Vino t into de Bodega Tinto Redreja

Prádena



A P E R I T I V O
Hummus de garbanzo

Con garbanzos  de  La Cr iba  de  Val seca

POSTRE

Menú

S E G U N D O  P L A T O

Restaurante De Casa

Ragout  de  c iervo en sa lsa  de  v ino y  chocolate
Con carne de  Venison  Deer

Yogur artesano de leche de oveja
Con yogur  de  la  Queser ía  Arte sanal  de  Sacramenia

E N T R A N T E S
Croqueta  de  chorizo de Cantimpalos

Con chorizo de  La Venta  Tabanera

Cazuel i ta  de  judiones  de  Valseca  con sus  ‘ sacramentos ’
Con chorizo de  La Venta  Tabanera  y judiones  de  La Cr iba  de  Val seca

BEB IDA
Vinos  Mitema,  Las  Lomas o  Valmenia  18MS Vendimia

Seleccionada /  Cerveza :  Km100
Con vinos  de  Jo sé  Gal indo  Winegrower ,  Vinos  Malaparte  ó  Bodega  Valmenia ;  

y  cerveza  de  Cervecer ía  Arte sanal  90  Varas

Riaza



E N T R A N T E
Ensalada de crema de quesos  ‘caste l lanos ’ ,  anchoas ,  aguacate

y  pimientos  asados  de  la  huerta  segoviana

POSTRE

Menú

S E G U N D O  P L A T O

Restaurante Zibá

Cochini l lo  asado de nuestra  corte
Con cochini l lo  de  Agrocorte  Gourmet

Nuestra  tarta  ‘Ponche de Segovia ’  con crema blanca y  helado

Café  o  infus iones

E N T R A N T E S  A  C O M P A R T I R
Huevos  rotos  camperos  con gambas  a l  a j i l lo

Con huevos  de  Campesana

Torreznos  del  a lma bien churruscados
Con torreznos  de  La Venta  Tabanera

BEB IDA
Blanco Quintaluna de Oss ian

Tinto ‘Pago de Carraovejas ’  Autor  D.O.  Ribera  de  Duero

Segovia



POSTRE

Menú

S E G U N D O  P L A T O

Restaurante José María

Cochini l lo  asado de nuestra  corte  y  hornada
Cochini l lo  de  Agrocorte  Gourmet

Nuestra  tarta  «Ponche de Segovia» con crema blanca y  helado

E N T R A N T E S  D E  T E M P O R A D A
Ensalada del  s ig lo  XXI con aguacate ,  queso suave ,  crema de

anchoas ,  nueces  y  pimientos  asados

Nuestro tentempié  con huevos  camperos ,  patatas  y  lomo
curado de la  ol la

Con huevos  de  Campesana  y  patatas  de  Patatas  Tarsa  

Los torrezni l los  del  a lma bien churruscados  
Con torreznos  de  La Venta  Tabanera

BEB IDA
Blanco Quintaluna de Oss ian 2022

Tinto Pago de Carraovejas  Autor  2022  D.O.  Ribera  del  Duero
Cafés  e  infus iones  y  orujos  var ietales

Segovia



POSTRE

Menú

S E G U N D O  P L A T O

La Brasería de Cuéllar

Carne de buey a  la  piedra  con patatas
Con carne de  Terrabuey  y  patatas  de  Verduras  Tabuenca

Helado Artesanal  de  Achicoria
Con helado de  Del ic ias  de  Cuél lar

P R I M E R  P L A T O
Guiso de a lubias  con chorizo

Con alubias  de  La Cr iba  de  Val seca  y chor i zo  de  Rodr íguez  Sacr i s tán

BEB IDA
Vino de Bodegas  Zarragui l la

Cuéllar



POSTRE

Menú

S E G U N D O  P L A T O

Restaurante Vacceos

Picaña de cerdo asada en costra  de  a jo  negro
Con carne de  Eresma

Tarta  de  queso de cabra con frutos  rojos
Con queso de  La Dula  de  la s  Mese tas  y frutos  rojos  de  muMU Berr i e s

E N T R A N T E S  A  C O M P A R T I R
Patatas  a l ibravas  (especia l idad VACCEOS)

Carpaccio  de  oreja  de  cerdo
Con oreja  de  El  Rincón de la  Carne

BEB IDA
Copa de r ibera  (Murón Roble)  o  copa de verdejo  (Murón Blanc)

Bodega  Sever ino  Sanz

*Menú mínimo para  2  pax  /  *Inc luye  pan

Coca



POSTRE

Menú

S E G U N D O  P L A T O

Restaurante Lobiche

Cochifr i to  Lobiche
Con Cochini l lo  marca  PROCOSE  garantía  de  ca l idad Cochini l lo  de  Segovia  –

Hermanos  Gomez C.B

Queso de oveja  de  Sacramenia  con membri l lo
Con Queso curado y  semicurado artesano de oveja  de  

Queser ía  Arte sanal  de  Sacramenia

P R I M E R  P L A T O
Judiones  de  la  Granja  con chorizo de Cantimpalos

Con alubias  de  La Cr iba  de  Val seca  y  chorizo de  Cant impalos

Sopas  de  a jo  gui sadas  a  la  manera  c lás i ca

BEB IDA
Agua/copa de v ino verdejo  Erre  de  Herrero (Verdejo)  

o  copa de v ino t into Ribera  de  Duero

Navafría



POSTRE

Menú

S E G U N D O  P L A T O

Restaurante Vinos o Beer

Manitas  de  l echazo
Con manitas  de  La Manitas  de  Sacramenia

Empanada de zamburiñas
Elaborada por  Panader ía  Juan Sanz

Ponche segoviano
Elaborada por  Panader ía  Juan Sanz

P R I M E R  P L A T O
Paté  de  ibéricos  con pan masa  madre

Con paté  de  Ibér i cos  de  Vegaseca  y  pan de  Panader ía  Juan Sanz

Garbanzos  con bacalao
Con garbanzos  de  La  Cr iba  de  Val seca

BEB IDA
Maridaje  con cervezas  de  Vamos a  beer  o  

Vinos  de  Navalta l lar  y  Herrero Bodega

Guadalíx de la Sierra


